Edelbrenner holt Edelmetal

GENUssSREGION Johannes Haas aus Pretzfeld setzt mit seiner Destille bewusst aufalte Obstsorten, die
noch Geschmack in sich tragen. Bei einer Obstbrandprimierung gab es dafiir einen Medaillenregen.
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Forchheim - Unverschimt gut
schmecken die Obstbrinde von
Johannes Haas. Die Liebe zur
besonderen Qualitit des Edel-
brenners aus Pretzfeld mussie
zuletzt auch die Konkurrenz
neidlos anerkennen.

Bei der Bayerischen Ohbs-
brandprimierung sahnte der 35-
Jahrige =0 richtic ab. Stolz
nimmt der Familienvater sieben
Goldmedaillen, drei  Silberne
und eine bronzene Trophie in
die Hand. ,Wie nehm ich die
jetzt liberhaupt alle auf einmal®,
fragt Haas, der sonst selten in
Verlegenheir gerat. ,,Ich war bei
der feierlichen Verleihung der
Preise im Rahmen der Bundes-
gartenschau in Rosenheim gar
nicht dabei®, so Haas weiter.
»Meine Frau Manuela durfre
nach Rosenheim und mussie
aber den ganzen Abend warten,
bis sie endlich auf die Biihne
durfre.* Dann seien ihr die Knie
schon etwas weich geworden,
berichtet der Obstbrandexperte
vertraulich . Vor {iber 1000 Gés-
ten plétzlich als absoluter Ge-
samtsieger gefeiert zu werden,
ist aber auch schon etwas ganz
hesonderes.

Wloh war auf Ischia
fiir einen wverlinger-
ten  Herrentag®”,
gibt der Genuss-
mensch ganz of- /
fenzu. Uberden &
grofien  Tri- |
umph seiauch ©
Haas  selbst |
liberrascht |
gewesen.
Dass  man
nicht unter
den Aller- |
schlech-

testen landen wiirde, sel ihm
schon klar gewesen. Schliefilich
schenken auch Spitzenkéche wie
Alfons Schuhbeck und Alexan-
der Herrmann seine frinkischen
Aromabomben aus. Aber gleich
so einen Medaillenregen? Das
konnte sich der leidenschaftliche
Streiter fiir den guten Ge-
schmack dann beim besten Wil-
len doch nicht vorher vorstellen.

In Italien hab ich dann erst-
mal eine Flasche Prosecco aufge-
macht und auf den Erfolg ange-
stofen®, erinnert sich der 35-
Jahrige gerne an den Abend im
Mai zuriick.

Prima findet der jung geblie-
bene Unternehmer, dass die Phi-
losophie der Edelbrennersi auch
von Fachleuten so grofie Aner-
kennung bekommen hat.

waogar mein Zibartenbrand
hat eine Goldene bekommen®,
freut sich Haas noch immer wie
ein Schneekdnig.. Aus Prinzip
und Uberzeugung setze man seit
1996 konsequent auf Qualitdt
aus Franken. Wahrend seiner
Ausbildung in Weihenstephan
zum Destillationstechniker und
spiater an der Hochschule fiir
Garungstechnolgoie in Geisen-

heim am Rhein habe er schnell ¥

gelernt, dass die Friichte das
A und O sind. Blof selbst

-l _

Frinkischen Schweiz waren
die alten aromatischen Obstsor-
ten nicht leicht aufzutreiben.

»Die alten Obstsorten haben

doch schon da-
E— mals  keinen
mehr  interes-
, , siert™, erinnert
sich Vater Ge-

Ich will, org Haas. Die
dass auch  npeuen Sorten
Einheini- seien doch nur
nach Schinheit
heand e
o wertet  wor-
Sternefdche  den.  Keiner
ﬁrnfm mir ggh;iibcgmehdr
e it un
il Miihe machen
Johannes Haas  wollen, das
Obetbrenner  schrumpelig
— schine Obst

von den Streuobstwiesen zu
piliicken oder gar weiter zu ver-
arbeiten.

LDann kamen die Wespen
und danach die Sige®, drgert
sich Johannes Haas iiber den

Kahlschlag.. Also haben sich die
Haas' nach alten Obstsorten auf
die Lauer gelegt. Heute hegt
und pflegt die Familie 10 000
junge Obstbiume, deren Namen
man nie im Supermarkt oder in
der Fernsehwerbung sieht. ,,.Die
‘gute Luise’ ist eine ganz ver-
riickte Birne“, schwidirmt Haas
von dem Geschmackswunder.
Nach frischen Steinpilzen rieche
die alte Obstsorte im Glas. Auch
die ,,gute Graue* ist eine beinah
vergessene Sorte, die Haas wie-
der hervorgezaubert hat. Hier
sei der Duft nach Sternanis ein-
fach betérend. Ausschlaggebend
fiir einen Qualititsbrand seien
eben ganz einfach die aromati-
schen Friichte. Dann kénne mit
Ruhe und Gelassenheit ein Ge-
schmackserlebnis krelert wer-
den. Wie bei einem guten Win-
zer vergirt der Meisterbrenner
sein Fruchtmuf bei kiihlen acht
Grad, um eine optimale Aroma-
bindung  herauszudestillieren.
Mit Sorgfalt und penibler Sau-
berkeit nimmt dann das Aroma-
wunder nach iiber zehn Stunden
im Kupferkessel langsam Gestalt
an. Eine gute Nase und Finger-
spitzengefihl kommen hinzu.
LDie Leute sind mittlerweile
wieder soweit, nicht nur ein Ja-
cky-Cola zu trinken®, freut sich
Haas iiber den Erfolg.. Abheben

- will der 35-Jihrige trotz der
. Lorbeeren aber nicht. ,.Ich will,
o dass auch Einheimische
i nicht nur Sternekdche gerne zu

und

mir kommen®, betont der Edel-
brenner. Deshalb will er auch
nicht an der Preisschraube dre-
hen. Lieber engagiert er sich fiir
sgine alten Streuobstwicsen.

Johannes Haas macht aus einhei-
mischen Frichten Gold.




